VINZ

EGUIA

Un vino con cuerpo y estructura que
expresa la seleccion de los distinto,
viiiedos de Rioja y la complejidad,@
envejecimiento

Cata

Color: rojo rubi brillante, con un ribete
que apunta a tonos teja.

Nariz: intensa y compleja, con aromas
muy expresivos en los que se percibe una
maduracion bien integrada. Notas de
especias, vainilla, hierbas aromaticas y
frutas maduras.

Boca: equilibrada y completa, con un
sabor largo y de elegante redondez.

El postgusto es muy agradable y
profundo.

Informacién VINEDO

Situacién: Seleccion de parcelas en vifiedos de varias
ubicaciones de la D.O.Ca. Rioja.

Altitud: Entre 350 y 550 metros.

Orientacién: Variable.

Morfologia: Vifiedos en laderas, mesetas y pequefias
terrazas.

Edad del Vifiedo: Media de entre 40 afios.

Suelo: Tipo arcillo calcareo, arcillo ferrosos

y aluviales.

Clima: Mediterraneo de marcada influencia

atlantica y continental.

Anada 2020: Calificacién “MUY BUENA"

2020 fue un afio muy lluvioso y complejo, pero ofrecié
una cosecha muy buena en términos de salud y
maduracion. La vendimia, definida por algunos ajustes
organizativos causados por la pandemia de covid-19,
se sald6 con una calidad extraordinaria.

Maridaje

Es perfecto con todo tipo de carnes,
especialmente cordero asadoy
piezas de vacuno a la parrilla.

Ideal con estofados de carne.
Indicado con algunas
preparaciones potentes de pescado
azul, como el bacalao a la riojana.
Quesos curados y embutidos de
calidad.

SERVIR A 16-18 °C

Vinificaciéon y Crianza

Vendimia: Manual

Fermentacion: 15 dias en depositos de
acero inoxidable.

Rutinas: Un remontado diario

Crianza: 24 meses en barricas de roble
americano y francés. Tras este tiempo, el
vino madura en botella al menos otros 12
meses.
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